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※総合計同点の場合は、カウントバック方式とする。

※カウントバックの優先順位は、合計・計・2小計・B2・A2・1小計・B1・A1とする。

※成績順位決定方法　①打数の少ない者　②ホールインワン（Ｈ数）の多い者

　　　　　　　　　　③２打数の多い者　 ④年齢が上の者

成績 氏　名 A－1 B－1 A－2 B－2 小計 合計

優　勝 峰岸広美 22 22 25 27 52 96

準優勝 橋田香苗 27 29 25 25 50 106

3位 小橋清二 26 27 27 26 53 106

4位 小野真人 25 29 26 27 53 107

5位 田中誠二 27 29 26 26 52 108

6位 小野みね 27 30 28 27 55 112

7位 尾崎良二 30 27 26 26 52 109

8位 佐田幸一 24 28 30 29 59 111

9位 松田　哲 28 28 27 28 55 111

10位 鍋島正三 28 28
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ベストスコア：Ａコース　22点 ― 峰岸広美
ベストスコア：Ｂコース　22点 ― 峰岸広美
ホールインワン：Aコース8番 山岡美智子　Bコース9番 田中誠二　
ベストグロス：96点　峰岸広美

土佐西南黒潮ＰＧ協会　大方ライオンズクラブ杯黒潮町Ｇ・Ｇ愛好会　6月月例会

日時：6月21日（日）

場所：土佐西南黒潮パークゴルフ場

日時：6月8日（月）

場所：大方球場補助グラウンド（32ホール）

技術賞：文野雅允

最多ホールインワン賞：池田章夫

最多2打賞：金子華栄

ダイヤモンド賞：池田章夫、宮地優典

成績 氏　名 打数 Ｈ数

優　勝 宮地　優典 67 3

準優勝 金子　照代 69 3

3位 池田　章夫 70 3

4位 森近　陽一 70 2

5位 金子　華栄 70 1

6位 水野　一弘 74 2

7位
酒井　隆昌
決定方法4による

77 1

8位 出島　正勝 77 1

9位 金子　広子 78 1

10位 文野　雅允 78 1
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くろしおっ子くろしおっ子のの 給校学 給校学 給校学 給校学 給校学 給校学
材料（4人分）

〔作り方〕
①タマネギ(うす切り)、ニンジン（千切り）、ネギ(小口切り)、豆腐(サ
イコロ状)、カニカマは2cm程度の長さに切り、ほぐしておく。
②鍋に昆布とカツオ節でだし汁を作る。
③②の鍋にタマネギ・ニンジンを入れ煮立たせる。野菜が柔らかく
なるまで煮て、灰汁もその都度取っておく。
④豆腐・カニカマを入れ、★調味料を加える。
⑤水溶き片栗粉を入れ、とろみがついたら割りほぐしておいた卵を
まわし入れる。
⑥最後にネギを散らす。

○お問い合わせ

　大方学校給食センター　蕁31－3201

　佐賀学校給食センター　蕁55－2166

野菜卵スープ

　学校給食では土佐ジロー卵を使っています。野菜もたっぷり食べ
られるメニューです。これから暑くなってくるので水分補給にもいい
ですね。水溶き片栗粉で先にとろみをつけておくことで、卵もふわ
ふわに仕上がるので、ぜひお試しください。

豆腐� 60g（1/6丁）
卵� 80g（Lサイズ1個）
カニカマ� 60g
タマネギ�40g（1/4個程度）
ニンジン� 40g（5㎝）
ネギ� 20g
　　　だし昆布� 4g
　　　カツオ節� 4g
　　　水� 600ml（3カップ）
　　　　　塩� 少々
　　　　　醤油� 大さじ1
　　　　　片栗粉� 小さじ1

だし

★調味料


